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Pink Rosé Trocken 2025

Druesort: Spatburgunder &
Dornfelder
Smagsprofil: Tor/Trocken
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Alkoholindhold: 12,0 %

o
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Frugtsedme: 7,5 g/LL
Frugtsyre: 6,3 g/l
Vinen

Efter den handplukkede hest af Spitburgunder druerne
bliver de rede druer presset direkte. Den frit aflebende
most er reserveret til vores VIRTUOSO Blanc de Noir.
Fra forste presningstrin udvindes mosten til vores roseé.
Ved den direkte presning umiddelbart efter hesten
overfores kun en del af den rede drueskalfarve til den
klare most, hvilket giver den smukt lyserade tone. Ogsd
de aromastoffer, der sidder 1 skallen, overfores til mosten
i:_) ' N l‘. under presningen. Efter en kelig, langsom garing pa
g{ () g ] staltank  preesenterer vinen sig med typiske

: jordbararomaer, som glider over i en cremet, tet
struktureret smagsprofil.

Dornfelder-roséen bidrager med frugtige aromaer af
kirsebaer og solbar og giver samtidig — med sin morkere

og mere violette farve — den friske pink tone 1 vores rosé.

Sadan skabes denne smukke P!NK Rosé med unge og
friske frugtaromaer. Den er en elegant ledsager til
pastaretter med laks eller til grontsagsretter.

Anbefalet serveringstemperatur: 8-10C
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