
Efter den håndplukkede høst af Spätburgunder druerne
bliver de røde druer presset direkte. Den frit afløbende
most er reserveret til vores VIRTUOSO Blanc de Noir.
Fra første presningstrin udvindes mosten til vores rosé.
Ved den direkte presning umiddelbart efter høsten
overføres kun en del af den røde drueskalfarve til den
klare most, hvilket giver den smukt lyserøde tone. Også
de aromastoffer, der sidder i skallen, overføres til mosten
under presningen. Efter en kølig, langsom gæring på
ståltank præsenterer vinen sig med typiske
jordbæraromaer, som glider over i en cremet, tæt
struktureret smagsprofil.

Dornfelder‑roséen bidrager med frugtige aromaer af
kirsebær og solbær og giver samtidig – med sin mørkere
og mere violette farve – den friske pink tone i vores rosé.

Sådan skabes denne smukke P!NK Rosé med unge og
friske frugtaromaer. Den er en elegant ledsager til
pastaretter med laks eller til grøntsagsretter.
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Pink Rosé Trocken 2025

Druesort:

Smagsprofil:

Alkoholindhold:

Frugtsødme:

Frugtsyre:

Spätburgunder &
Dornfelder

Tør/Trocken 

12,0 %

7,5 g/L

6,3 g/l

Vinen

8-10 CAnbefalet serveringstemperatur:
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