
Cuvée ++ fra Domaine du Moulin er en af de mest
kraftfulde og ambitiøse rødvine fra Vinsobres – en vin,
hvor producenten bevidst går “all‑in” på styrke, dybde og
kompleksitet. Det er en cuvée, der udvælges fra de
bedste, lavtydende parceller, og som får ekstra Syrah og
ekstra lang modning, hvilket giver en markant mere
intens og struktureret vin end deres øvrige
Vinsobres‑vine.

Kun druer fra de mest lavtydende vinstokke bruges.
Færre druer = mere koncentration.

“++” betyder:
længere tid på træfade
mere tid til at udvikle dybde og kompleksitet
mere afrundede tanniner

Nydes til rødt kød, stege eller ost. (Ideel til julemenuen,
den “klarer” også  rødkålen)

Kan lagres op til 10 år 
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Vinsobres Rouge – Cuvée ++

Druesort:

Smagsprofil:

Alkoholindhold:

60% Syrah, 40% Grenache

Tør/Kraftig 

14%

Vinen

17CAnbefalet serveringstemperatur:
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