y & i
455G NE MoNTRACT
MmLACANEREmﬂ

2024

BERNT

VINIMPORT

Chassagne-Montrachet ”La
Caniére” Rouge 2024

Druesort: Pinot Noir
Smagsprofil: Saftig, bled tannin
Alkoholindhold: 13%

Vinen

Vinen har en smuk, klar rubinred farve med violette
nuancer. Denne intensitet skyldes vinstokkenes alder, som
giver sma, koncentrerede druer med hej farve- og
tanninintensitet.

Duften byder pd aromaer af sma ber, is@r hindbar og
solbaer

Smagen er rig, og terroirets renhed og finesse kommer
fuldt ud til udtryk med elegante tanniner, som er
silkeblade.

Efter manuel host sorteres druerne pa et vibrerende
sorteringsbord, som fjerner teorre ber, blade og stilke. Et
andet sorteringsbord anvendes til at udskille grenne,
beskadigede eller sundhedsmassigt uperfekte druer.
Druerne knuses for at lette udtrakningen af farve og
aromaer, og afstilkes derefter for at begrense astringens
(den terre fornemmelse i munden som tanniner kan give)
1 den feerdige vin.

Den alkoholiske gering starter langsomt med naturligt
indfedte garstammer og varer 15-20 dage, med daglig
pigeage og remontage.

Hele lagringen foregar i egetraesfade i 18-24 maneder,
athaengigt af drgangen.

Vinen passer til mange retter, lyst kod men ogséd til
kraftigere retter.

Lagrings potentiale 7-10 ar. Vinen kan sagtens nydes ung,
men vi anbefaler at vente nogle ar for at lade den udvikle
sit fulde potentiale.

Anbefalet serveringstemperatur: Mellem 14 og 16 C
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