BERNT

VINIMPORT

SAINT-AUBIN 1ER CRU Sur
Gamay ROUGE 2023

Druesort: Pinot Noir
Smagsprofil: Modne rade frugter
Alkoholindhold: 12,5%

Vinen

Farven er tet, dybt rod med violette reflekser. Denne
intensitet skyldes vinstokkenes alder, som giver
millerandage—sma, koncentrerede druer med hgj farve-
og tanninintensitet.

Smagen er rig, med flot volumen og noter af modne rede
frugter. Tanninerne er brede og giver vinen dens fulde
struktur.

Efter manuel hest sorteres druerne pa et vibrerende
sorteringsbord, som fjerner torre beer, blade og stilke. Et
andet sorteringsbord bruges til at udskille grenne,
beskadigede eller sundhedsmaessigt uperfekte druer.
Druerne knuses for at lette udtraekningen af farve og
aromaer og afstilkes derefter for at begrense astringens
(den terre fornemmelse i munden som tanniner kan give)
1 den faerdige vin.

Den alkoholiske garing starter langsomt med indfedte

garstammer og varer 15-20 dage, med daglig pigeage og
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remontage.
Hele lagringen foregar i egetreesfade 1 12—18 maneder,
afhangigt af argangen.

PRI Vinen passer til grillet eller braiseret redt ked. Den
— fungerer ogsa fremragende til kraftigere retter med sauce.
Lagringspotentiale 7-15 ér
Anbefalet serveringstemperatur: 14-16 C
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