BERNT

VINIMPORT

SAINT-AUBIN 1ER CRU Les
Perrieres ROUGE 2023

Druesort: Pinot Noir
Smagsprofil: Saftig, bled tannin
Alkoholindhold: 12,5%

Vinen

Fra forste gjeblik viser denne premier cru sin klasse, med
en intens og dyb farve.

Nasen er praeget af smuk kompleksitet omkring rede
frugter.

Smagen er meget elegant og luftig, med en mineralsk
afslutning.

Efter manuel hest sorteres druerne péd et vibrerende
sorteringsbord, som fjerner torre beer, blade og stilke. Et
andet sorteringsbord anvendes til at udskille grenne,
beskadigede eller sundhedsmassigt uperfekte druer.
Druerne knuses for at lette udtraekningen af farve og
aromaer, og afstilkes derefter for at begrense astringens
(den terre fornemmelse i munden som tanniner kan give)

1 den feerdige vin.
Den alkoholiske gaering starter langsomt med indfedte

gaerstammer og varer 15-20 dage, med daglig pigeage og
SAINT - AUBIN [ CRU remontage.

LES PERRIERES

e Hele lagringen foregdr i egetraesfade 1 12—-18 maneder,

athengigt af drgangen.

D Den fine og delikate tekstur ger, at vinen — for den
- eventyrlystne vinelsker — ogsé kan ledsage fisk.
Lagrings potentiale 7-10 ar

Anbefalet serveringstemperatur: 14-16 C

www.berntvinimport.dk < tlf.nr.: 40 72 24 44 « e-mail: info@berntvinimport.dk



	SAINT-AUBIN 1ER CRU Les Perrières ROUGE 2023
	Druesort:
	Pinot Noir

	Smagsprofil:
	Saftig, blød tannin

	Alkoholindhold:
	12,5%


	Vinen
	Anbefalet serveringstemperatur:
	14-16 C
	www.berntvinimport.dk  •  tlf.nr.: 40 72 24 44  •  e-mail: info@berntvinimport.dk


