
I duften finder man tætte noter af fersken og honning
samt et strejf af flint, som afslører den mineralske
basaltstruktur fra Pechstein. Ved tredje fyldning på
barrique understreger vi den flintede, saltede mineralitet
fra Pechstein – uden at overdøve de modne frugtaromaer
som fersken og kvæde. Kombinationen af naturlig
restsødme, frugtsyre og imponerende mineralitet giver
optimale forudsætninger for vinens fremtidige udvikling.

Vinmarken – Forster Pechstein
Navnet stammer fra det høje basaltindhold i jorden.
Kombinationen af jordbund og mikroklima giver
Riesling‑vinene fra Pechstein en usædvanlig mineralitet.
Vinene fremstår fine og elegante, med stor finesse, slank
struktur og lang eftersmag. Aromaerne minder om
citrusfrugt og flint. Vinmarken omfatter 15 ha
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Pechstein -Forst Riesling
Grosse Lage 

Druesort:

Smagsprofil:

Alkoholindhold:

Frugtsødme:

Frugtsyre:

Riesling

Tør

12,55

4,8 g/L

7,5 g/L 

Vinen

8-10 CAnbefalet serveringstemperatur:
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